Boeuf & Brocoli

Pour tous les stades de vie

Cette recette a cuire pour chiens est un concept innovateur pour répondre aux besoins
particuliers de chaque animal et faciliter la transition vers la nourriture crue. Cette formule
ne contient que du boeuf comme protéine, des abats et du brocoli pour un repas complet
et nutritif. Le bceuf contient tous les acides aminés essentiels dont votre chien a besoin. I
est aussi une excellente source de fer et de zinc, deux minéraux indispensables au maintien
de la santé du coeur. Nous avons aussi ajouté du brocoli pour ses nombreux composés
anti-inflammatoires qui aident a réduire le risque de maladies chroniques. Pour permettre
la cuisson de la recette Boeuf & Brocoli, nous avons remplacé les os finement broyés par
un supplément de calcium et de phosphore. Cette adaptation assure des niveaux adéquats
de calcium et de phosphore, contribuant a la santé optimale des dents et des os de votre
animal.
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Facilite la transition Ingrédients de Recette sans os Sans hormones
vers la nourriture crue grade humain Servir cru ou cuit ni antibiotiques
INGREDIENTS

Beeuf, Coeur de boeuf, Foie de boeuf, Brocoli, Phosphate dicalcique (en remplacement des os), Luzerne, Varech biologique, Vinaigre de
cidre de pomme, Carbonate de calcium (en remplacement des os), Levure nutritionnelle, Betterave rouge, Huile de foie de morue, Huile
de noix de coco, Graine de lin, Vitamines (Chlorure de choline, Vitamine E, Vitamine B12, Riboflavine, Acide folique), Sel de mer, Thym,
Minéraux sous forme de protéinates (Zinc, Fer, Cuivre, Manganése), Probiotiques de Bacilli et Lactobacilli sp.

ANALYSE GARANTIE

Calories par médaillon (114g) 195
Glucides 3%
Protéine min 16 %
Gras brut min 12 %
Fibre brute max 0,6 %
Humidité max 65 %
Ratio Ca/P 1,27 :1

Cette formule pour chiot ou pour chien adulte est formulée pour répondre aux exigences nutritionnelles établies par PAAFCO
(Association of American Feed Control Officials) pour la croissance et la maintenance du chien adulte.

Mode de cuisson optionnel: Dans une poéle, faire cuire les médaillons décongelés a feu moyen pendant environ 2 minutes de chaque
coté. Laissez refroidir avant de servir.

Recette sans os!

www.faimmuseau.com



COMPOSITION
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VITAMINES

Vitamine A 201997 (1U/kg)
Vitamine D 326 (1U/kg)
Vitamine E 254 (1U/kg)
Thiamine : B1 1,18 (mg/kg)

Riboflavine : B2

8,73 (mg/kg)

Acide Pantothénique

12,89 (mg/kg)

MINERAUX

Calcium 0,56 %
Phosphore 0,44 %
Potassium 0,29 %
Sodium 0,17 %
Chlorure 0,21 %
Magnésium 0,02 %
ACIDES AMINES

Arginine 0,91 %
Histidine 0,44 %
Isoleucine 0,63 %
Leucine 1,13 %
Lysine 1,14 %
Méthionine+Cystine 0,53 %
Méthionine 0,36 %
ACIDES GRAS

Acides gras oméga-3 0,18 %
Acide alpha-linolénique (AAL) 0,11 %
EPA+DHA 0,06 %
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Fruits & légumes

Niacine : B3
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N

4 %

Superaliments

44,26 (mg/kg)

Pyridoxine : B6
Folate B9

3,27 (mg/kg)
2,44 (mg/kg)

Vitamine B12

0,58 (mg/kg)

Vitamine C

67,55 (mg/kg)

Choline

1692 (mg/kg)

Fer

63,15 (mg/kg)

Cuivre

Manganése

25,87 (mg/kg)
15,93 (mg/kg)

Zinc

72,63 (mg/kg)

lode

3,75 (mg/kg)

Sélénium

0,15 (mg/kg)

Phénylalaline+Tyrosine 1,04 %
Phénylalanine 0,59 %
Thréonine 0,57 %
Tryptophane 0,10 %
Valine 0,72 %
Taurine 0,02 %
Acides gras oméga-6 0,75 %
Acide linoléique 0,56 %
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